
A LA CARTE 
 

ENTREES 
Salade de chèvre chaud      18€ 
Salade, toast de chèvre chaud au miel de Savoie, noix de Grenoble, 

sauce pesto et vinaigrette maison 

Salade Savoyarde       18€ 
Salade, croutons, lardons, oignons, tomme de Savoie, graines et  

Sauce de salade maison 

Salade César        20€ 
Salade, blanc de poulet, copeaux de parmesan, croutons, graines 

Sauce césar maison 

 

Velouté de Butternut       16€ 
Avec petites graines et croutons 

Soupe à l’Oignon        16€ 
Avec emmental fondu et croutons 

 

ARDOISE APERO,  Nous consulter 

PLATS 

 Le coin Savoyard 
Croziflette, salade        25€ 

Fondue Savoyarde       26€ 
A l’intérieur, minimum 2 personnes 

Fondue Savoyarde et Charcuterie     32€ 
A l’intérieur, minimum 2 personnes 

Poulet à la savoyarde       25€ 
Filet de poulet mariné à la crème et moutarde à l’ancienne, reblochon 

Et jambon cru de Savoie 

 

 Le coin des viandes 
Burger Savoyard        28€ 
Pain du boulanger, steak haché façon bouchère, lard fumé,   

de Savoie, tomates séchées, oignons rouges, fromage local fondu 

Burger Végétarien        27€ 

Pain du boulanger, pavé de légumes maison, oignons rouges,  

Tomates séchées, fromage local fondu 

Bavette grillée sauce au choix      28€ 
Origine U.E, 180g 

Entrecote grillée sauce au choix     30€ 
Origine France, 250g 

Tartare de bœuf de la Cheffe      28€ 
 

Le coin des pâtes 
Pates du moment        23€ 
 

PLAT DU JOUR A L’ARDOISE 
 

 DESSERTS (faits maison) 
Tarte Myrtilles        11€ 

Crème brulée au génépi      11€ 

Moelleux au chocolat       11€ 

Tiramisu de la Cheffe        11€ 

Café gourmand        12€ 



 

MENU 
 

STARTERS 
Goat cheese Salad        18€ 
Salad, toast with goat cheese and honey and pesto, walnut from Grenoble,  

home made dressing 

Savoyard Salad        18€ 
Salad, croutons, grilled bacon, onions, Savoie cheese, mixed seeds 

Home made dressing 

Caesar Salad        20€ 
Salad, chicken breast, parmesan pieces, croutons, mixed seeds, home-made dressing 

 

Butternut Soup        16€ 
With mixed seeds and croutons 

Onion Soup         16€ 
With croutons and cheese 

 

APERO PLANCHA, Ask us 
 

MAIN COURSE 

 Savoyard Corner 
Croziflette, salad         25€ 

Fondue Savoyarde       26€  
Inside, minimum 2 persons 

Fondue Savoyarde and local dry meat    32€ 
Inside, minimum 2 persons 

Savoyard Chicken breast      25€ 
Marinated in mustard and cream sauce, reblochon and dry local ham 

 

 Meat Corner 
Savoyard Burger        28€ 
Baker’s bread, butcher’s steak, local smoked bacon, red onions,  

dried tomatoes, local melted cheese 

Vegetarian Burger        27€ 

Baker’s bread, home-made vegie burger, red onions,  

dried tomatoes, local melted cheese 

Grilled Flank Steak, choice of the sauce    28€ 
Origin U.E, 180g 

Grilled Entrecote, choice of the sauce    30€ 
Origin France, 250g 

 

Pasta Corner 
Pasta of the day        23€ 
 

PLAT DU JOUR ON THE BOARD 
 

DESSERTS (home made) 
Blueberry Pie        11€ 

Génépi Creme brulee       11€ 

Chocolate cake        11€ 

Cheffe’s Tiramisu        11€ 

Café Gourmand, coffe with little sweets    12€ 
 


